
MEDITERRANEAN SOUL

P A R A  C O M P A R T I R

Tinkgana de ensaladilla de mejillones en escabeche, mayonesa
de huevo frito y patatas paja

Hummus de garrofón con miel, aceite de romero y pan naan

Croquetas caseras de jamón ibérico con salsa trufada

Alitas fritas marinadas con salsa gochuyang

Tataki de atún yellow fin sobre piquillos asados estilo “vasco“ y
migas de panko crujiente

Wok de arroz de verduras y pollo lacado con salsa oriental

Entrecot de vaca a la parrilla, mantequilla café Paris con patatas fritas
y piquillos confitados al horno, 300 grs.

P O S T R E S  P A R A  C O M P A R T I R

Brownie templado con salsa de chocolate, crumble y helado
de pistacho

Carrot cake con frosting de queso, coulis de melocotón asado y
helado de mascarpone

29€ MINIMO 4 PERSONAS
PAN Y PRIMERA BEBIDA INCLUIDOS

Comboi
Un homenaje al sabor de casa,  al producto de cercania y al placer de compartir. En este menu, 
el corazon de la huerta y la costa valenciana se funden con guinos viajeros y toques atrevidos.

Desde nuestra ensaladilla reinterpretada hasta el entrecot al punto justo,  pasando por hummus 
templado y tataki de atun, todo se sirve con el alma del Mediterraneo y la calidez de una mesa 
bien rodeada.
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MEDITERRANEAN SOUL

P A R A  C O M P A R T I R

Ensalada de aguacate a la brasa, salsa criolla, tiras de maíz,
cebolla roja, pepino, tomates confitados, cilantro y huevo Mollet

Kebab Turco de ternera a la parrilla con tzatziki y pan naan

Berenjena asada a la parrilla, base de hummus de garrofon,
aceite gochuyang, arándanos secos y cacahuete picado

P R I N C I P A L E S  A  E L E G I R

Risotto a la carbonara con guanciale crujiente

Fideos salteados de gambas y verduras con salsa yakisoba

Tataki de atún yellow fin sobre piquillos asados estilo “vasco“ y
migas de panko crujiente

Bacalao a la parrilla con su brandada, su pil-pil de aguacate y
mini ensalada de cebolla roja

Contramuslo de pollo marinado estilo Nikei a la parrilla, con
patatas artesanas y ensalada de daikon

Hamburguesa de ternera a la parrilla con huevo, queso
semicurado, jamón ibérico, mayonesa de trufa y patatas fritas

P O S T R E S  P A R A  C O M P A R T I R

Cookie de arándanos y cacahuetes con helado de cereza

Oreo cheesecake con helado de salt caramel

34€ MINIMO 4 PERSONAS
PAN Y PRIMERA BEBIDA INCLUIDOS

Masclet
Una travesia gastronomica que mezcla brasa,  mar y mestizaje. Sabores ahumados,  toques 
orientales,  ingredientes frescos y platos elaborados con tecnica y mimo. 

Desde la berenjena asada con hummus hasta el bacalao sobre brandada y pil-pil de aguacate,  
cada eleccion es un equilibrio entre lo tradicional y lo inesperado. Ideal para quienes 
disfrutan explorando sin salir del Mediterraneo.
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