
Nuestro menú del  día cambia con el  r i tmo de la temporada y del  mercado, 
respetando s iempre la cal idad del  producto y el  sabor de cada elaboración.

En T inkgana cocinamos cada plato desde cero,  con ingredientes f rescos y de 
proximidad, para ofrecer una propuesta mediterránea equi l ibrada, cuidada y l lena 
de personal idad.  Porque creemos que disfrutar de una buena comida no deber ía 
reservarse solo para las ocasiones especiales.

E N T R A N T E S  A  E L E G I R
Ensalada de queso de cabra con jamón, tomate cherry y vinagreta de frutos secos y 
membrillo

Tartar de aguacate, tomate y queso de cabra con totopos (suplemento +2€)

Tinkgana de ensaladilla de mejillones en escabeche, mayonesa de 
huevo frito y patata paja

Hummus de garbanzos con miel y tiras de maíz crujientes

Crema de calabaza y jengibre con chips de yuca

Gyozas de pollo y verduras con salsa de soja y mayonesa oriental

Pisto de verduras a la Bilbaina con huevo mollet

Flor de alcachofa confitada con mayonesa trufada (suplemento +1€)

P R I N C I PA L E S  A  E L E G I R
Tataki de atún con crema de aguacate, alga wakame y 
mayonesa japonesa (suplemento +3€)

Timbal de brandada de bacalao gratinado con alioli de ajo asado

Secreto de cerdo Duroc sobre parmentier de patata y salsa criolla (suplemento +3€)

Contamuslo de pollo marinado a la parrilla con puré roto trufado

Rigatoni con salsa al Tartufo, parmesano y rúcala

Arroz meloso del Señoret con caldo japonés y copos de bonito

P OST R E  A  E L E G I R :
Coca en llanda con sopa de leche merengada

Flan de calabaza asada con nata

Tarta de lima con leche condensada y base de galleta (suplemento +1,5€)

Espuma de yogur con mermelada de frutos rojos

MEDITERRANEAN SOUL

Menú del día



Un lugar donde la comida se comparte, el tiempo 
se detiene y el Mediterraneo se saborea.

14.95€ PAN NO INCLUIDO
DE LUNES A VIERNES MEDIO DIA (EXCEPTO FESTIVOS).

MEDITERRANEAN SOUL


